 
《餐饮场所使用燃气基本安全要求》起草说明

1、 制定背景
为持续深入推进燃气安全“一件事”全链条治理工作，按照安全生产“六化”建设中“手册化”建设要求，依据《中华人民共和国安全生产法》、《城镇燃气管理条例》、《江苏省燃气管理条例》、《国务院安全生产委员会关于印发〈全国城镇燃气安全专项整治工作方案〉的通知》、《燃气工程项目规范》、《城镇燃气设计规范》等法律法规和标准规范，在《餐饮场所使用燃气基本安全要求》（2017年第13号公告）基础上，结合当前工作实际和要求，起草修订《餐饮场所使用燃气基本安全要求》（以下简称《要求》），旨在进一步规范餐饮行业燃气安全使用行为，提升从业人员安全意识和应急处置能力。《要求》印发后，《餐饮场所使用燃气基本安全要求》（2017年第13号公告）同时废止。
二、主要内容
《要求》主要包括基本要求、用气环境要求、燃气设施设备要求、燃气报警控制系统要求、用气操作要求和相关法律法规、规范性文件等6个部分内容。
（一）明确了餐饮场所使用燃气的基本要求。《要求》中明确餐饮场所使用燃气须严格遵守相关法律法规，建立安全制度并公示，定期开展员工安全培训，指定专人负责设施日常检查及突发情况处置，主动配合燃气企业的入户检查与隐患整改。燃气相关设计、施工、安装及维修须委托有资质的单位进行，并选择具备合法经营许可的燃气企业供气。
（二）强调了用气环境要求。《要求》中明确使用燃气餐饮场所应保持通风良好，配备泄漏报警切断装置、消防器材及安全标志；燃具和用气设备产生的烟气应通过规范的排烟设施排出至室外，并防止烟气回流；气瓶存放应当满足安全距离，严格落实气瓶间独立设置、防火隔离及电气防爆等消防安全要求。
（三）规范了燃气设施设备要求。《要求》中明确餐饮场所使用的气瓶、燃具、管道、阀门、调压装置等燃气设施及配件均须符合国家标准，主要包括燃具及软管需具备3C标识；调压器需具备生产许可证标识；气瓶须在检验有效期内，并与灶具保持不小于0.5米的安全间距；燃具必须配备正常工作的熄火保护装置，到期或故障应及时更换；管道必须使用符合标准的金属包覆或不锈钢波纹软管，且长度不超过2米、无接头、不穿墙。管道敷设与防腐须合规；调压器的选型须匹配餐饮用气需求等。
（四）强化了燃气报警控制系统要求。《要求》中明确餐饮场所等生产经营单位使用燃气必须规范安装可燃气体报警装置并保障其正常运行，紧急切断阀应当与报警器联动，燃气紧急切断阀切断燃气后，应当采用手动方式机械复位。
（五）提醒了用气操作要求。《要求》中系统明确了餐饮场所使用燃气的各项操作要求，包括严格落实点火前与用气后的安全检查，用气时保持空气流通，不要离人，严格遵守各项禁止性规定，定期开展全面安全检查和遇到紧急情况的正确处置方式，并列举了在发生燃气泄漏、爆炸、火灾或发生一氧化碳中毒等紧急情况下分布处置措施，具有较强的科普性和指导性。
（六）相关法律法规、规范性文件。《要求》中明确餐饮场所使用燃气还应当遵守的《中华人民共和国安全生产法》、《城镇燃气管理条例》、《江苏省燃气管理条例》、《江苏省消防条例》、《国务院安全生产委员会关于印发〈全国城镇燃气安全专项整治工作方案〉的通知》（安委〔2023〕3号）、《省安全生产委员会关于印发〈江苏省燃气安全专项整治实施方案〉的通知》（苏安〔2023〕7号）等相关法律法规和政策规定。
三、合法性说明
《要求》前期已征求省应急管理厅、商务厅、市场监管局、消防救援总队等有关部门意见进行了修改，并按照规定开展公平竞争审查、社会稳定性风险评估、制度廉洁性评估和基层减负一致性评估，未设置行政许可、行政处罚、行政强制，未减损行政相对人权利和增加行政相对人义务，符合上位法精神。
四、法律依据
1.法律法规：《中华人民共和国安全生产法》、《城镇燃气管理条例》、《江苏省燃气管理条例》等。
2.标准规范：《燃气工程项目规范》（GB55009）、《城镇燃气设计规范》（GB50028）、《建筑防火通用规范》（GB55037）、《商用燃气燃烧器具》（GB35848）等。
3.行政规范性文件：《国务院安全生产委员会关于印发〈全国城镇燃气安全专项整治工作方案〉的通知》（安委〔2023〕3号）、《住房城乡建设部关于印发城镇燃气经营安全重大隐患判定标准的通知》（建城规〔2023〕4号）、《省政府办公厅关于印发持续推进燃气泄漏安全保护装置安装使用工作措施的通知》（苏政办发〔2022〕82号）等。
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